
PORTERHOUSE STEAK* (M, SL, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1595
Tomatkonfitt, pommes frites, hvitløkssautert broccolini, portvinssaus og
béarnaisesmør
Château Côte Montpezat Cuvée Compostelle, Bordeaux, France (E, SU) 185

* Serverer 2 personer, minimum 30 minutter for å tilberede til perfeksjon. I mellomtiden anbefaler vi at du
nyter noe godt i glasset.

BL – BLØTDYR, BY – BYGG, E – EGG, F – FISK, HA – HASSELNØTT, HV –HVETE, M – MELK, P – PISTASJ, SE – SENNEP, SF – SESAMFRØ, SK – SKALLDYR, SL – SELERI, SU – SULFITT, VA - VALNØTT

Vi forbeholder oss retten til å gjøre endringer eller justeringer. Ved allergier, vennligst informer servitøren.

SNACKS

IS OG/ELLER SORBET (E, M) . . . . . . . . . . . . .
Kokkens utvalg av hjemmelaget is og/eller
sorbet
Malvirà Birbét Brachetto, Az. Agr. Malvirà,
Piemonte, Italy (E, SU) 125

SJOKOLADEMOUSSE (VEGANSK) . . . . . . . . .
Pisket avokadokrem med kakao og
kirsebærsorbet
Malvirà Birbét Brachetto, Az. Agr. Malvirà,
Piemonte, Italy (E, SU) 125

CRÈME BRÛLÉE (E, M, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . .
Oremus Tokaji Late Harvest, Tokaji, Hungary
(E, SU) 145

BASKISK OSTEKAKE (E, M) . . . . . . . . . . . . . . . .
Skogsbærkompott og krystallisert hvit sjokolade
Oremus Tokaji Late Harvest, Tokaji, Hungary 
(E, SU) 145

KAFFE & MASCARPONE (E, HV, M) . . . . . . . . . . 
Mascarpone-mousse, marsala-is, kaffetuille og
savoiardikrønsj
Oremus Tokaji Late Harvest, Tokaji, Hungary 
(E, SU) 145

SJOKOLADEMOUSSEKAKE (E, HV, M) . . . . . . .  
Sjokolademoussekake, sjokoladeganache og
kirsebærsorbet
Recioto della Valpolicella Classico, Allegrini,
Veneto, Italy (E, SU) 185

OSTETALLERKEN (E, M) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hjemmelaget sprøtt brød, trøffelhonning og
marmelade
Niepoort Late Bottled Vintage, Duoro e Porto,
Portugal (E, SU) 125

PASTA

HOVEDRETTER

FORRETTER

SIGNATUR

 

 

 

ØSTERS (BL, SU) 
Servert med sjalottvinaigrette og Tabasco
1 stk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
6 stk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
12 stk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

OLIVEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gordal perelles pimiento

LØYEROGN FRA KALIX (F, M) . . . . . . . . . . . . . . .
Potetchips, crème fraîche, rødløk, gressløk og
dill

TRØFFEL-ARANCINI (E, M, HV, SE, SU) . . . . . . .
Fritert risotto, trøffelmajones og parmesan

VEGANSK MIDDELHAVSTALLERKEN 
(SF, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hummus, baba ghanoush, ajvar, oliven og syltet
rødkål

SPEKEMAT FRA HEMSEDAL (SU) . . . . . . . . . . .
Chorizo, salami, coppa, bresaola, cornichons,
oliven, knekkebrød og hjemmelaget marmelade  

SOPPSUPPE (VEGETARISK) (M, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Skogsopp og syltede kantareller
Hans Geissler Riesling Dry, Mosel, Germany (E, SU) 175

RØKT RØDBETARTAR (VEGETARISK, kan være VEGANSK) (M, SE, SU, VA) . . . . .
Rødbeter, dijonnaise, tapioka, valnøttsmuler og parmesan
Jean-Marc Burgaud Morgon Côte du Py, Bourgogne, France (E, SU) 230

BURRATA & BIFFTOMAT (VEGETARISK) (M, P, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Basilikum, mynte, pistasjnøtter og balsamicosirup
Pieropan Soave Classico, Veneto, Italy (E, SU) 180

TOAST SKAGEN (E, F, HV, M, SE, SK, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Reker, sikrogn fra Kalix, majones, pepperrot, dill og sitron
La Chablisienne Chablis Cuvée La Sereine, Bourgogne, France (E, SU) 195

CARPACCIO AV STORFE (E, SE, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ruccola, olivensmuler, trøffelmajones og parmesan
Jean-Marc Burgaud Morgon Côte du Py, Bourgogne, France (E, SU) 230

KAMSKJELL & HOLLANDAISESAUS (E, BL, M, SE, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Syltede sennepsfrø, sitrushollandaisesaus, ruccolakrem og sprø løk
La Chablisienne Chablis Cuvée La Sereine, Bourgogne, France (E, SU) 195

 

RØDBETE- OG CHEVRÈ-SALAT (VEGETARISK) (E, HV, M, SU, VA) . . . . . . . . . . . 
Fritert chèvre, variasjon av rødbeter, valnøtter, honning og balsamicosirup
Pieropan Soave Classico, Veneto, Italy (E, SU) 180

BLOMKÅLSTEAK (VEGANSK) (HA, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Du Puy-linser, kapers, hasselnøtter, tomatkonfitt, sultanrussin og urter
Hans Geissler Riesling Dry, Mosel, Germany (E, SU) 175

TORSK/SKREI & CHAMPAGNE (F, M, SL, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Potetpuré, champagnevelouté med urteolje, ørretrogn og kalette
Maison Roche de Bellene Chardonnay, Bourgogne, France (E, SU) 225

LANGTIDSBRAISERT WAGYU (M, SL, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Trøffelpotetpuré, Wagyu okse short rib, sprø grønnkål og tomatkonfitt
Jean-Marc Burgaud Morgon Côte du Py, Bourgogne, France (E, SU) 230

HJORT & KANTARELLER (M, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Potetterrine, syltede kantareller, glasert rødbete, små løk og kantarellsaus
Franck Balthazar Côtes-du-Rhône, Côtes du Rhône, France (E, SU) 210

 

 

 

 

GNOCCHI AL POMODORO (VEGETARISK) (E, HV, M) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
San Marzano-tomater, sopp, Asiago-ost, spinat og hvitløk
Château Côte Montpezat Cuvée Compostelle, Bordeaux, France (E, SU) 185

PASTA VONGOLE (BL, E, HV, M, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Linguine, halvtørkede tomater, hvitløk, chili, sitron, smør og urter
La Chablisienne Chablis Cuvée La Sereine, Bourgogne, France (E, SU) 195

RAGU DI MANZO (E, HV, M, SL, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pappardelle, Wagyu ribb-ragu, gulrøtter, løk og trøffel-pecorino
Château Côte Montpezat Cuvée Compostelle, Bordeaux, France (E, SU) 185

DESSERTER
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175
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245



RØDVIN
Scalunera Etna Rosso, Torre Mora, Sicily, Italy (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Travaglini, Gattinara, Piedmont, Italy (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Justin Girardin, Bourgogne Pinot Noir, Burgundy, France (E, SU) . . . . . . . . 
Sarget Gruraud Larose, Ch. Gruraud Larose, Bordeaux, France (E, SU)  . . . 
R . López de Heredia, Viña Tondonia Reserva, Rioja, Spain (E, SU) . . . . . . . 
Lucien Muzard & Fils, Bougogne Rouge, Burgundy, France (E, SU) . . . . . . . 
San Polo, Brunello di Montalcino, Tuscany, Italy France (E, SU) . . . . . . . . . 
Oddero Barolo, Piedmont, Italy France (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Vega Sicila, Alion 2018, Ribera del Duero, Spain France (E, SU) . . . . . . . . . 

BOBLER
Prosecco Extra Brut, Contesse, Treviso, Italy (E, SU)  . . 
Lacroix Dunesse Brut, Champagne, France (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . .
Veuve Clicquot, Brut, Champagne, France (E, SU)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Nathalie Falmet, Brut, Champagne, France (E, SU)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ruinart Blanc de Blancs, Champagne, France (E, SU)  . . . . . . . . . . . . . . . . .

 

“MUST HAVE”

 BARTENDER'S SIGNATURE

MOCKTAILS
Ruby coconut . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Røde bær, kokos, sitron og soda

Raspberry blush . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Bringebær, pasjonsfrukt, sitron og soda

Cranberry sunset . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tranebær, ananas, hylleblomst og sitron

 

KAFFE & TE
Kaffe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Te . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Espresso / Double Espresso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Americano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cappuccino (M) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cortado (M) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Macchiato (M) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Caffe Latte (M) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 

Raspberry sip (M) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Absolut vanilla, Chambord, bringebær, timian og kokosfoam

Blueberry sour (E) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Absolut Elyx, pasjonsfrukt, blåbær og lime

Winter bird (E) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Havana 7, Campari, ananas, pasjonsfrukt og sitron

Spiced winter (E) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Havana 7, Disaronno, sitron og ingefærøl

Passion spritz (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Absolut vanilla, pasjonsfrukt, prosecco og soda

Cherry spritz (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Malibu, prosecco og kirsebærbrus

Ginger spritz (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Limoncello, ingefær, prosecco og soda

Hot berry . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Chambord, røde bær, sitron og bærte

HVITVIN
Fusser, Blanc de Pinot Noir, Pfalz, Germany (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Caprera, Fortuna Trebbiano D`Abruzzo, Abruzzo, Italy (E, SU) . . . . . . . . . . .
Poggio al Tesoro Solosole Vermentino, Bolgheri, Italy (E, SU) . . . . . . . . . . .
Domaine Billaud Simon, Chablis, Burgundy, France (E. SU) . . . . . . . . . . . . . .
Domaine Vacheron, Sancerre, Loire, France (E. SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .’
Weingut Winter, Riesling Kloppberg GG, Rheinessen, Germany (E, SU) . . . . .
Léon Beyer, ’Comtes d’Eguisheim’ Riesling, Alsace, France (E, SU) . . . . . . . .
Sandhi, Sanford & Benedict Chardonnay, California, USA (E, SU) . . . . . . . . .
Julien Brocard, Chablis Grand Cru ’Les Preuses’, Burgundy, 
France (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Mango chili (E) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .195 
Harahorn gin, mango, chili, agave and lemon

Cranberry spritz (E, SU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 195
Harahorn pink gin, red berries, prosecco and soda

ALKOHOLFRI
Three Cents Ginger Beer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Coca Cola, Cola Zero, Pepsi Max, Fanta, Sprite, Solo . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Puntervold Eplemost . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Redbull, Redbull Sugar Free, Redbull Tropical . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Carlsberg Non-Alcoholic (BA) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kronenbourg Blanc 1664 Non-Alcoholic (BA, W) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Himmelstund Eplecider . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ØL & CIDER
FATØL
Carlsberg 40cl (BY) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kronenbourg 1664 Blanc 40cl (HV, BY) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Paulaner Oktoberfestbier 50cl (BY)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

FLASKE
Birra Poretti Premium Lager 33cl 5% (BY) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
To Øl Snuble Juice Session IPA 33cl 4,5% (HV) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Somersby 33cl 4,5% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Crabbie’s Ginger Beer 33cl 4% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Paulaner Weissbier 50cl 5,5% (HV, BY) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Paulaner Münchner Hell 50cl 4,9% (BY) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Westmalle Trappist Dubbel 33cl 7% (HV) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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BL – BLØTDYR, BY – BYGG, E – EGG, F – FISK, HA – HASSELNØTT, HV –HVETE, M – MELK, P – PISTASJ, SE – SENNEP, SF – SESAMFRØ, SK – SKALLDYR, SL – SELERI, SU – SULFITT, VA - VALNØTT

Vi forbeholder oss retten til å gjøre endringer eller justeringer. Ved allergier, vennligst informer servitøren.


