
BL – BØTDYR, BY – BYGG, E – EGG, F – FISK, HA – HASSELNØTTER, HV – HVETE, M – MELK, MA – MANDEL, SE – SENNEP, SF – SESAMFRØ, SK – SKALLDYR, SL – SELLERI, SU – SULFITT  
Vi reserverer oss for eventuelle forendringer og justeringer                    Vid eventuelle allergier, vennligst informer deres servitør

FORRETTER
GRILLET ARTISJOKK (E, HV, M, SE)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 225
Parmesan, sitronaioli, ruccola og krutonger  
Loimer Kamptal Grüner Veltliner, Kamptal, Austria (e, su) 190

BURRATA FRA PUGLIA (M, SU)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 245
Tomatconcassé, urteolje, balsamicosirup og pinjekjerner
Nessa Rosé, Nessa IGP Méditerranée, France (e, su) 185 

SKAGEN LANGOS (E, F, M, SK, SU, HV)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 245
Håndpillede reker, dill, sitron, pepperrot, ørretrogn og majones
Chardonnay, Maison Roche de Bellene, Bourgogne, France (e, su) 215

CARPACCIO AV STORFE (E, M, SE, SU)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 255
Salturt, oliven, parmesan, trøffelkrem og karse
Corte Giara Valpolicella, Corte Giara, Veneto, Italy (e, su) 175 

HOVEDRETTER
LINGUINE CON LIMONE (E, HV, M, SK)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 335
Scampi, hvitløk, semi-tørket tomat, chili, sitron, smør og urter 
Mandrarossa Fiano, Cant. Settesoli, Sicily, Italy (e, su) 180

GNOCCHI & BURRATA (E, HV, M)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 295
Cherrytomater, hvitløk, burrata, parmesan, urter og extra virgin olivenolje
Sattlerhof Gamlitz Sauvignon Blanc, Sattlerhof, Steiermark, Austria (e, su) 195

BAKT RØYE (F, HV, M, SL, SU)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 430
Sesongens kål, sesongens grønnsaker, aspargesvelouté, grønn olje og ørretrogn
Sattlerhof Gamlitz Sauvignon Blanc, Sattlerhof, Steiermark, Austria (e, su) 195 

URTEPANERT LAM (E, HV, M, SU)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 470
Gremolatapanering, chevre- og potetkroketter, pastinakkpuré, romanesco  
og rødvinssaus 
Hillside Pinot Noir, Second Story Wine Company, California, USA (e, su) 185

IBERICO MILANESE (E, HV, M, SE)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 475
Iberico svinekotelett, potetsalat og røkt Café de Paris smør  
Scalunera Etna Rosso, Torre Mora, Sicily, Italy (e, su) 195

CÔTE DE BOEUF (M, SU)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1450
Brokkolini, burratasalat, portvinsaus og pommes frites
Halos de Jupiter Costierès de Nimes, Rhône, France (e, su) 205  

* Serveres for 2 personer, tar minimum 30 minutter å forberede seg til perfeksjon. I løpet av denne tiden 
anbefaler vi gjerne noe godt i glasset 

OLIVEN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 95
Gordal perelles pimiento

PANE ALL’AGLIO (M, HV)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 75
Hjemmelaget brød med hvitløkssmør  

TRØFFEL-ARANCINI (E, HV, M, SE, SU)  .  .  .  .  .  . 245
Friterte risottoboller, trøffelmajones  
og parmesan

SPEKEMAT FRA HEMSEDAL (HV, SU)  .  .  .  .  .  . 295
Chorizo, salami, coppa, bresaola, cornichons, 
oliven, knekkebrød og hjemmelaget marmelade

SIGNATUR

SNACKS

Desserter

SOMMER-PAVLOVA (KAN GJØRES VEGANSK)   .  .175
(E, M) 
Friske bær, sitronkrem og hjemmelaget vaniljeis
Scarpa Moscato d'Asti, Scarpa, Piemonte, Italy (e, su) 125

CRÈME BRÛLÉE (E, M, SU)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 175
Servert med jordbær marinert i portvin
Malvirà Birbét Brachetto, Az. Agr. Malvirà, Piemonte, Italy 
(e, su) 125

KEY LIME PIE (E, HV, M) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 175
Sprø limebunn, italiensk marengs  
og limekrem
Scarpa Moscato d'Asti, Scarpa, Piemonte, Italy (e, su) 125

SJOKOLADETERTE (E, HA, HV, M, MA)  .  .  .  .  .  .  . 185
Ganache, pralinépasta, karamelliserte 
hasselnøtter, bringebærflarn og jordbærsorbet
Recioto della Valpolicella Classico, Allegrini, Veneto, 
Italy (e, su) 125

NORSK OSTETALLERKEN (M)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 235
Camembert fra Gangstad, Blåmuggost fra  
Strandli og Rød kittost fra Orkladal, knekkebrød 
og hjemmelaget marmelade 
Recioto della Valpolicella Classico, Allegrini, Veneto, 
Italy (e, su) 125

IS OG/ELLER SORBET (E, M)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 95
Kokkens utvalg av hjemmelaget is  
og/eller sorbet  
Malvirà Birbét Brachetto, Az. Agr. Malvirà, Piemonte, Italy 
(e, su) 125



BOBLER

Prosecco Extra Brut, Contesse, Treviso, Italy (E, SU)   .  .  .  .  . 150/735/2995(300 CL)

Lacroix Dunesse Brut, Champagne, France (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230/1195
Veuve Clicquot, Brut, Champagne, France (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1495
Nathalie Falmet, Brut, Champagne, France (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1525
Ruinart Blanc de Blancs, Champagne, France (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1995

HVITVIN

Fusser, Blanc de Pinot Noir, Pfalz, Germany (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 865
Caprera, Fortuna Trebbiano D`Abruzzo, Abruzzo, Italy (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 995
Poggio al Tesoro, Poggio al Tesoro Solosole Vermentino, Bolgheri,  .  .  .  .  . 1095 
Italy (e, su) 
Domaine Billaud Simon, Chablis, Burgundy, France (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1095
Domaine Vacheron, Sancerre, Loire, France (e, su)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1195
Weingut Winter, Riesling Kloppberg GG, Rheinessen, Germany (e, su)   .  .  . 1345
Léon Beyer, ’Comtes d’Eguisheim’ Riesling, Alsace, France (e, su)   .  .  .  .  .  . 1655
Sandhi, Sanford & Benedict Vineyard Chardonnay, California,  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1995 
USA (e, su)
Julien Brocard, Chablis Grand Cru ’Les Preuses’,   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2765
Burgundy, France (e, su) 

RØDVIN

Justin Girardin, Bourgogne Pinot Noir, Burgundy, France (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  . 865
Travaglini, Gattinara, Piedmont, Italy (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 935
Saint-Julien Sarget, Château Gruraud Larose, Bordeaux, France (e, su)  .  . 1185
R . López de Heredia, Viña Tondonia Reserva, Rioja, Spain (e, su)  .  .  .  .  .  .  . 1245
Lucien Muzard & Fils, Muzard Bougogne Rouge, Burgundy,   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1265
France (e, su)
San Polo, Brunello di Montalcino, Tuscany, Italy (e, su)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1885
Oddero Barolo, Piedmont, Italy (e, su)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1895
Vega Sicila, Alion 2018, Ribera del Duero, Spain (e, su)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2495

 BARTENDER'S SIGNATURE

mocktails

Strawberry passion - Jordbær, pasjonsfrukt, sitron, soda  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125
Blue breeze - Blåbær, hylleblomst, sitron, soda   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125
Pineapple cloud - Ananas, appelsin, kokos, mynte  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125

ØL & CIDER

FATØL 40 cl
Carlsberg (ba)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 128
Kronenbourg 1664 Blanc (ba, w)    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 149

FLASKE 
Birra Poretti Premium Lager 33cl 5% (ba)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150
To Øl Snuble Juice Session IPA 33cl 4,5% (w)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150
Somersby 33cl 4,5%   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150
Crabbie’s Ginger Beer 33cl 4%   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150
Paulaner Weissbier 50cl 5,5% (ba, w)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 159
Paulaner Münchner Hell 50cl 4,9% (ba)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 159
Westmalle Trappist Dubbel 33cl 7% (ba)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 159

ALKOHOLFRI

Three Cents Ginger Beer  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 64
Coca Cola, Cola Zero, Pepsi Max, Fanta, Sprite, Solo  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 68
Puntervold Eplemost  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 69/159(69 CL) 
Redbull, Redbull Sugar Free, Redbull Tropical   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 75
Carlsberg Non-Alcoholic (ba)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 79 
Kronenbourg Blanc 1664 Non-Alcoholic (ba, w)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 95

KAFFE & TE

Coffee   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 42
Tea   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 42
Espresso / Double Espresso   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45
Americano   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 46
Cappuccino (M)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 46
Cortado (M)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 46
Macchiato (M)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 48
Caffe Latte (M)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 52

“MUST HAVE”

Tropical Elyx  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 188
Absolut Elyx, kokos, ananas, appelsin

Harahorn spritz (E, SU)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 188
Harahorn pink, bringebær, prosecco, brus

BL – BØTDYR, BY – BYGG, E – EGG, F – FISK, HA – HASSELNØTTER, HV – HVETE, M – MELK, MA – MANDEL, SE – SENNEP, SF – SESAMFRØ, SK – SKALLDYR, SL – SELLERI, SU – SULFITT  
Vi reserverer oss for eventuelle forendringer og justeringer                    Vid eventuelle allergier, vennligst informer deres servitør

Limoncello twist (E, SU)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 188
Limoncello, prosecco, rosa grapefruktbrus 

Pornstar spritz  (E, SU)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 188
Absolut vanilla, pasjonsfruktpuré, prosecco, brus 

Aperol sour (E)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 188
Harahorn dry gin, Aperol, jordbærpuré, lime

Elderflower basil  (E)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 188
Harahorn dry gin, limoncello, hylleblomst, basilikum, lime 

Blueberry bay (M)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 188
Havana 3, pasjonsfruktpuré, blåbær, kokosskum, mynte 

Espresso chocolate punch (M)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 188
Havana 7, Kahlua, espresso, kremfløte 




